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Le Stranizze
Spumante Brut Rosé

Dalla nuova linea “Le Stranizze” un
rose brut fruttato sapido, con una
buona mineralita. Ha un colore rosa
molto tenue, un bouquet ricco di
frutti rossi e fiori estivi, elegante al
palato, con un perlage raffinato. La
sapidita e la mineralita, unite agli
aromi di frutta rossa lo rendono
piacevole ed emozionante.

Varieta: Perricone - Nerello Mascalese

Da abbinare ad apritivi, fritture,
caponata, tartare di carne.

Territorio:

Zona di produzione: Sciacca, Contrada
Isole Carboj.

Altitudine: 15 m s.I.m.

Orografia: Collinare/pianeggiante
Suolo: argilloso con substrato limoso

Identita:

Uve: Perricone — Nerello Mascalese
Metodo di

spumantizzazione: Charmat

Area: Sicilia sud-occidentale
Vendemmia: Agosto

Raccolta: Manuale

Affinamento: 2 mesiin acciaio e 2
mesi in bottiglia

Alcol: 11%.

Sensi:

Vista
- Brillante
- Rosa Tenue

Olfatto
- Rosa
- Fragolina di bosco

Gusto

- Lamponi
- Cipria

- Salsedine

Catalogo vini
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Le Stranizze
Spumante Brut Rosé

Part of the new Le Stranizze collection,
this Brut Rosé sparkling wine
combines fresh fruit character with

pronounced savouriness and minerality.

Pale pink in colour, it reveals an
inviting bouquet that opens with red
berry notes and gradually develops
into delicate aromas of summer
flowers. On the palate, its elegance
is enhanced by a fine, persistent
perlage, while its sapidity and mineral
character intertwine beautifully with
the vibrant red fruit flavours, creating
arefined, lively, and highly enjoyable
wine.

Grapes: Perricone - Nerello Mascalese

Pairing: Aperitifs, fried food, caponata
(typical mix of fried bittersweet
vegetables), meat tartare.

Terroir:

Production area: South-western
Sicily, Sciacca, Contrada Isole Carboj.
Elevation: 15 mt a.s.l.

Height of land: level ground and

hilly terrain

Soil: clay with a silty substrate.

Identity:

Grapes: Perricone — Nerello Mascalese
Sparkling wine method: Champenoise
Area: Sciacca, C.da Isole Carboj
Harvest: August

Pruning: by hand

Ageing: 2 months in stainless steel
tanks and two months in the bottle.
Acol: 11% by Vol.

Senses:

Sight
- Clear
- Pale pink

Nose
- Roses
- Wild strawberry

Taste

- Raspberry
- Powder

- Dried salt
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